
Le bâtiment de  L ’Hôtel-Restaurant  «  Aux Tanneries  de  Wiltz  »  est  un
élément central  du patrimoine culturel  de  la  vi l le  de  Wiltz  et  du
nord du Grand-Duché.  Construit  en 1735,  durant  la  période
autrichienne,  ses  murs ont  été  les  témoins de la  production de cuir
durant  près  de  200 ans .  Aujourd 'hui ,  sa  seule  ambition de vous faire
passer  un bon moment .

Bon Appetit  . . .  

CARTE D’HIVER

Notre Chef  Orlando se  fait  un plaisir  de  vous proposer  des  al iments  de
saison et  du terroir  préparés  par nos  soins .  
Nous essayons au mieux de travai l ler  avec des  producteurs  locaux.  

Nous sommes f iers  de  vous présenter  ces  art isans amoureux du terroir   

-  La Ferme Gil len à  Grümmelscheid (Fromages de  chèvre)  
-  La Ferme Eschette ,  à  Noertrange (viandes et  légumes)  
-  Maison Niessen,  Maître  Boucher à  Troisvierges  
-  Brasserie  Simon à Wiltz  
-  Téi  vum Séi
-  Famil l jebetrib  Welter  Frank (oeufs  et  pommes de terre)   
-  Legulux (Tratten)  

L 'Hiver  est  là !  I l  fait  bien froid et  on apprécie  davantage encore les
bons plats  d 'antan.



Cassolette de scampis  et  d 'écrevisses au bacon
(1 ,2 ,7 ,9 , 12)

P o u r  c o m m e n c e r . . .

16 ,50 € / 23,00 €

9,00 €

Salade de chèvre chaud,  au miel  de nos régions 
et  aux lards (ou sans)  ( 1 ,7 ,8 , 12)

Les Entrées chaudes

Les Entrées froides

Croquettes de fromage de chèvre Maison
(Ferme Gi l len)  et  conf it  d ’o ignon ( 1 ,3 ,7 )

23,00 € / 32,00 €

Potage du jour (7 ,9)

16 ,50 €

17 ,50 €Croquettes d ’écrevisses Maison ( 1 ,2 ,3 ,7 )

Crème brulée aux Champignons et  au
parmesan (3 ,7 )

17 ,00 €

Carpaccio de boeuf  de nos fermiers  (3 ,7 ,8)

Vitel lo  Tonato façon Tanneries  ( 1 ,3 ,7 ) 20,50 € / 28,00 €

19,00 € / 26,00 €



Pommes croquettes maison ( 1 ,3 ,7 ) ,  pommes
fr ites  luxembourgeoises ,  r iz ,  tagl iatel les
fraîches ( 1 )

Pour les  gr i l lades:  beurre maître d 'hôtel ,
sauce au Madère du chef ,  poivre,  champignons
(1 ,7 , 12)

Salade mixte,  légumes de saison
(8)

L e s  P l a t s

24,00 €

29,50 €

29,00 €

28,50 €

Pavé de saumon,  sauce aux poireaux et  aux crevettes
grises ( 1 ,2 ,4 ,7 )

L E S  A C C O M P A G N E M E N T S  E T  S A U C E S  A U X
C H O I X  P O U R  L E S  V I A N D E S

Bouchée à  la  reine tradit ionnel le  du Chef  ( 1 ,7 ,9)

Coq au v in rouge à  l ’ancienne ( 12)

Salt imbocca de veau (Ferme Eschette)  à  la  Romaine
(1 ,7 , 12)

Pavé de veau (Ferme Eschette)  au poivre concassé et
au romarin

29,50 €

21 ,50 €

33,50 €

Burger Maison façon Tanneries   ( 1 ,3 ,7 )

F i let  de Boeuf  “La Pie  rouge de l ’Oesl ing”  bio 300 g.

Entrecôte Luxembourgeoise bio 400g.  

Cannel lonis  Maison aux poireaux et  à  la  r icotta  ( 1 ,3 ,7 ) 23,50 €

Rigatonis  grat inés aux petits  pois  et  à  la  sauce Bolognese
(1 ,3 ,7 )

23,00 €

Dos de Cabi l laud en croûte de chorizo et  aux herbes
(1 ,4 ,7 ,8)

33,50 €

36,00 €



9,50 €

9,00 €

9,00 €

9,50 €

Tous nos desserts  sont préparés par  notre pât iss ier  maison
et se marient  parfaitement avec notre sélect ion de thés.   

Tiramisu Maison  ( 1 ,3 ,7 , 12)

Crème brûlée catalane  (3 ,7 )

Feui l leté aux pommes Maison,  façon Apfelstrudel
( 1 ,3 ,7 )

Moel leux au chocolat  maison avec sa g lace
fermière aux noisettes   ( 1 ,3 ,7 ,8)

L e s  D o u c e u r s

Glace Maison aux amandes et  au Cognac  ( 1 ,3 ,7 ,8 , 12) 10,50 €

Crumble Maison aux Poires et  au chocolat
( 1 ,3 ,7 )

9 ,50 €

Dame blanche (3 ,7 ) 9 ,50 €



L e  M e n u  d e s  P e t i t s  t a n n e u r s
( e n f a n t s )

18  €

Potage (7 ,9)

Plat  au choix

Boule de glace (3 ,7 )

Steak haché pur boeuf  (bio) ,  fr i tes

Tagl iatel les  Bolognaise ( 1 ,9)

Dips de Poulet  fa it  maison et  Compote maison,  Pommes
Frites  ( 1 ,3 ,7 )

L e s  P l a t s  ( e n f a n t s )  1 4  €



Chers Clients, 
Notre carte indique les éventuels allergènes utilisés
dans notre cuisine. Toutefois, par mesure de
précaution, merci de signaler au serveur toute
éventuelle allergie. 
Bon appétit!

L'Equipe Cuisine  


