
Menu Vegan

E N T R É E S

R AV I O L E S  AU X  L É G U M E S  D U  S O L E I L
O U

G A L E T T E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E  F A Ç O N
“ G R O M P E R E K I C H E L C H E N ”

C H I L I  S I N  C A R N E
O U

R I Z  S AU T É  AU X  L E G U M E S  D ’AU T O M N E

T R I O  D E  S O R B E T  /  S O R B E T  M A I S O N  AU X
Q U E T S C H E S

O U
C A K E  V E G A N  AU  C I T RO N  V E RT  E T  A  L A

M A N G U E

4 9  €

* C E  M E N U  E S T  P RO P O S É  P O U R  L’ E N S E M B L E  D E  L A  TA B L E .  
* * P O U R  L E S  S É J O U RS  D E  P L U S  D ’ U N E  N U I T,  U N  M E N U  A LT R N AT I F  E S T  P RO P O S É

P O U R  L E S  N U I T S  S U P P L E M E N TA I R E S .
* * * P O U R  L E S  R É S E RVAT I O N S  À  L’ H ÔT E L  L E  M E RC R E D I ,  L E  R E PA S  E S T  O RG A N I S É

PA R  N O S  C O L L È G U E S  D E  “ B E I M  S C H L A S S ” .

P L A T S

D E S S E R T S


	Menu Vegan
	49 €
	ENTRÉES
	RAVIOLES AUX LÉGUMES DU SOLEIL
	OU
	GALETTE DE POMMES DE TERRE FAÇON “GROMPEREKICHELCHEN”

	PLATS
	CHILI SIN CARNE
	OU
	RIZ SAUTÉ AUX LEGUMES D’AUTOMNE

	DESSERTS
	TRIO DE SORBET / SORBET MAISON AUX QUETSCHES
	OU
	CAKE VEGAN AU CITRON VERT ET A LA MANGUE




