A

ENTREES

RAVIOLES AUX LEGUMES DU SOLEIL
ou
GA LEgREESESEER N Bs, DEMIE R R BEEFA CON
“GROMPEREKICHELCHEN?”

PAERRES

CHILI SIN CARNE
ou
RIZ SAUTE AUX LEGUMES D’ AUTOMNE

D E SRS

LRIEGEDIESNS@RSEIENIN S O R BIEMESVITATTSIOINBANES
QUETSCHES
ou
CAKE VEGAN AU CITRON VERT ET A LA
MANGUE

*CE MENU EST PROPOSE POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE.

**POUR LES SEJOURS DE PLUS D’UNE NUIT, UN MENU ALTRNATIF EST PROPOSE

POLIR L E'SREERERSSS T RP | ENMGEIN'T ATRE S,

***POUR LES RESERVATIONS A L’HOTEL LE MERCREDI, LE REPAS EST ORGANISE

PAR NOS COLLEGUES DE “BEIM SCHLASS”.
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	Menu Vegan
	49 €
	ENTRÉES
	RAVIOLES AUX LÉGUMES DU SOLEIL
	OU
	GALETTE DE POMMES DE TERRE FAÇON “GROMPEREKICHELCHEN”

	PLATS
	CHILI SIN CARNE
	OU
	RIZ SAUTÉ AUX LEGUMES D’AUTOMNE

	DESSERTS
	TRIO DE SORBET / SORBET MAISON AUX QUETSCHES
	OU
	CAKE VEGAN AU CITRON VERT ET A LA MANGUE




