
Le bâtiment de  L ’Hôtel-Restaurant  «  Aux Tanneries  de  Wiltz  »  est  un
élément central  du patrimoine culturel  de  la  vi l le  de  Wiltz  et  du
nord du Grand-Duché.  Construit  en 1735,  durant  la  période
autrichienne,  ses  murs ont  été  les  témoins de la  production de cuir
durant  près  de  200 ans .  Aujourd 'hui ,  sa  seule  ambition de vous faire
passer  un bon moment .

Bon Appetit  . . .  

CARTE D’AUTOMNE

Notre Chef   se  fait  un plaisir  de  vous proposer  des  al iments  de  saison
et  du terroir  préparés  par nos  soins .  
Nous essayons au mieux de travai l ler  avec des  producteurs  locaux.  

Nous sommes f iers  de  vous présenter  ces  art isans amoureux du terroir   

-  La Ferme Gil len à  Grümmelscheid (Fromages de  chèvre)   
-  Maison Niessen,  Maître  Boucher à  Troisvierges  
-  Brasserie  Simon à Wiltz  
-  Téi  vum Séi
-  Famil l jebetrib  Welter  Frank (oeufs  et  pommes de terre)   
-  Legulux (Tratten)  
-  La Ferme Brachmond à Dahl  (mouton Texel )

L '  Automne est  là !  C ’est  le  retour des  potirons ,  des  châtaignes  et  des
champignons.  Et  bien-sûr des  pommes et  des  poires .  



Cassolette de scampis  à  la  façon du chef  ( 1 ,2 ,7 )

P o u r  c o m m e n c e r . . .

16 ,50 € / 23,50 €

9,50 €

Chèvre croust i l lant  de la  Ferme Gi l len
(Grümmelscheid)  en aoumonière ( 1 ,7 ,8 , 12)

Les Entrées chaudes

Les Entrées froides

Croquette(s)  de fromage Maison (Ferme
Gil len)  ( 1 ,3 ,7 )

23,00 € / 32,00 €

Potage du jour ( 1 ,7 ,9)

16 ,50 €/23,50€

19,50 €Os à  moël le  rôt i ,  b ière Simon et
croust i l lant  de lard ( 1 ,3 ,7 )

Arancini  végétariens au pesto  (3 ,4 ,5 ,6 , 10)

Pâté en croute maison,  foie  gras ,  pistache et
son confit  d ’o ignon maison  ( 1 ,3 ,7 ,8)

16 ,00 € / 23,00 €

19,50 € 

Prof itez d ’une petite  pause rafraichissante avec un trou
normand en découvrant notre :
Sorbet  Maison aux Quetsches (4 ,50 € +  2  € pour l ’arrosage)  



Pour l ’entrecôte:  beurre maître d 'hôtel ,
sauce du chef  à  la  truffe ,  poivre,  champignons
(1 ,7 , 12)

Pommes croquettes maison ( 1 ,3 ,7 ) ,  fr i tes
maison,  r iz ,  Pâtes fraîches ( 1 )

Salade mixte,  légumes de saison
(8)

L e s  P l a t s

25,00 €

29,00 €

L E S  A C C O M P A G N E M E N T S  E T  S A U C E S  A U X
C H O I X  P O U R  L ’ E N T R E C Ô T E ,  L A  D O R A D E ,  L A
B O U C H E E  À  L A  R E I N E  E T  L E S  B O U L E T T E S

Bouchée à  la  reine tradit ionnel le  du Chef  ( 1 ,7 )

Trio de la  Mer grat iné (Saint-Pierre,  Sole  et  saumon)  (3 ,4 ,7 ) 33,50 €

36,00 €Entrecôte Luxembourgeoise bio 350g.  

Lasagne végétarienne à  la  r icotta          ( 1 ,3 ,7 ) 24,50 €

Boudin blanc Maison rôt i ,  purée onctueuse ( 1 ,3 ,7 ,6 ,8) 29,00 €

Sangl ier  de nos régions en Parmentier  croust i l lant  (3 ,7 ) 29,00 €

Dorade rôt ie  au beurre blanc  (3 ,4 ,7 )

Boulettes  Maison à  la  v iande et  au fromage ( 1 ,3 ,7 , ) 23,50 €



9,00 €

9,50 €

11 ,00 €

Tous nos desserts  sont préparés par  notre pât iss ier  maison
et se marient  parfaitement avec notre sélect ion de thés.   

Tiramisu Maison  ( 1 ,3 ,7 , 12)

Crème brûlée à  la  vani l le  bourbon   (3 ,7 ,8)

Baba au Rhum  ( 1 ,3 ,5 ,7 ,8)

L e s  D o u c e u r s

Glace Maison aux amandes et  au Cognac  ( 1 ,3 ,7 ,8 , ) 12 ,50 €

Dame blanche (3 ,7 ,8) 10,50 €

Sorbet  Maison aux Quetsches 
(Arrosé avec son eau de v ie  aux quetsches +  3 ,50 €)

10,50€



L e  M e n u  d e s  P e t i t s  t a n n e u r s
( e n f a n t s )

18  €

Potage (7 ,9)

Plat  au choix

Boule de glace (3 ,7 )

Boulette maison des Tanneries ,  Fr ites

Pasta Bolognaise ( 1 ,9)

Dips de Poulet  fa it  maison,  Fr ites  ( 1 ,3 ,7 )

L e s  P l a t s  ( e n f a n t s )  1 4  €

Nous souhaitons vous informer que les  plats  enfants
sont également disponibles  pour les  adultes ,  avec un
supplément de 10 €.  La port ion servie  sera adaptée en
conséquence af in de répondre aux besoins d ’un adulte .



Chers Clients, 
Notre carte indique les éventuels allergènes utilisés
dans notre cuisine. Toutefois, par mesure de
précaution, merci de signaler au serveur toute
éventuelle allergie. 
Bon appétit!

L'Equipe Cuisine  
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